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“Notre carte Jarésenw une sélection.
des vins du c[é}oamment des Tyrénées Orientales

clui oﬁ% une gmnc[e diversité de crus.

“Nous esyérons qu’e[[e satisfem_,

Votre ya[ais ...et votre curiosité!

« Qud sact \é&%ﬁ/

Ne @/&W %yé/@
...W/mzf@ zéjea/@és. »

Suludor Dall



Nos vins blancs

Tmpreintes. Clos Saint Sébastien. A0P Collioure. 75 cl---- 37,90 €
gmn(fe ﬁnesse aromatique, Jauissanw et comyfexe. Verre 1 56[-----9, 50 €

Ardomes de fruits exou’ques, de ﬁuits a chair jaune et d’amandes griﬂé’es.
Bouche amy[e et e’cluiﬁﬁrée, belle [ongueur. Structure minérale.

70% grenacﬁe gm’s, 15% grenacﬁe blanc, 15% Vermentino.

Blanc de Gres. Domaine de (Arca. 1GP Cotes Catalanes. 75 cl----31,20 €
Aromes de ﬂeurs blanches, fmits exou’clues et silex.
ézlttaclue vive, ﬁaicﬁeur intense et gras en ﬁnafe. Minéral et vff.

60% grenacﬁe blanc, 409% Macabeu.

Domaine de Sabbat, A0P Cétes du Roussillon. 75 cl-----35,90 €

Aromes floraux, fmits a chair blanche, acacia. Verre 1 56[—----9,00 €

Vin blanc af’excgﬁtion, ﬁais et soyeux, intense et minéral. 12 mois en Barriques.

60% Grenache gris, 20% Grenache blanc, 20% Macabeu.

Les Qlﬁ:mncﬁis. Chdteau de Péna. A0P Cétes du Roussillon. 75 cl-----26,40 €
“Nez subtil de Ja(antes afigesu’ves, danis et de ge[ée de coings. Verre 1 56[-----6, 00 €
Bouche wm’que, fraicﬁe et minérale. Bel équiﬁﬁre et comy[exité.

70%Grenache blanc, 30% Macabeu.

Chardonnay. Domaine René Sahonet. 1GP Cétes Catalanes. 75 cl-----21,60 €
“Nez ﬂom[ @yique du Cﬁarcfonnay‘ Beaucou}o de vivacité et de gras ala fois.

Fraicheur et é(égance. Finale marquée de notes cf’agmmes. 100% Chardonnay.

Insolent, Domaine CDejamc[e Jorda. 1GP Cotes Catalanes. 75 cl-----19,90 €
“Nez intense de fmits exotiques et d’abricot. Verre 1 5 c[—----s,oo €

fquiﬁ'ﬁré, entre sucre et acidité.

60% Muscat Petits Grains, 30% Macabeu, 10% Colombard.

Prix toutes taxes compm’ses. Service compm’s.

.QQEMS af’a(coofest t{angereuxpour [CL santé. A consommer avec mozfémn’on.



Nos vins nesés

“Nazarius. Domaine de (Arca. 1GP Cotes Catalanes. 75 cl-----26,50 €
ﬂ%sé trés aromatique, intense, [ong en bouche. Verre 1 56[—----6, 70 €

Légérement épicé avec des notes de fruits rouges. Fraicheur persistante.

100% Carignan gris Vieilles Vignes.

Terres Grillées. Domaine CPiquema[ AOP Cétes du Roussillon. 75¢cl-----27,50 €

%e’ de caractére, rond, onctueux et délicat, e’jaicé et minéral. Verre 1 56[—----6, 90 €

“Nez intense de groseiﬂé et de ﬁaise gariguette, notes [égérement ﬂomfes.
70% Symﬁ, 309% Grenache.

Insolent Rosé. Domaine Deprade Jorda. 1GP Cétes Catalanes. 75 cl-----19,90 €

Bouche y[éine, enrobée, avec une belle [ongueur. Verre 15 cl-----5,00 €
“Notes de fmise et de bonbons.

60% Symﬁ, 40% Cabernet Sauw’gnon.

Le Rosé de mon Pére. Domaine Piétri Géraud. AOP Colliowre. 75 cl-----27,90 €
ﬂ%sé de caracteére, gras, ﬁ’ais, sou}ofe et minéral.

Aromes de fruits rouges , Jaoin‘w de mandarine. quui[iBre et [ongueur en bouche.
50% (jrenacﬁe noir, 40% Symﬁ, 10% Mourvédre.

r)\/la[icieuse.\/ignerons des Albéres. 1GP Cétes Catalanes. 75 cl-----17,50 €
&Ee trés claire aux refTets gris. Nez intense joorté sur les agrumes.
Fraicheur, onctuosité et vivacité.

100% Grenache gris.

r)vlargaux. Domaine Causadias. AOP Cétes du Roussillon. 75 cl-----22,50 €

éztgricu['ture Eiofogiolue'
ﬂsa(ﬁrms de fruits des bois, de fruits blancs et cf’agrumes.

Palais harmonieux, yrintcmier et ﬂom[ Belle fmicﬁeur et }ooinw é}oicée'
“Mourvédre, Syrah et Grenache.

Prix toutes taxes com}om’ses. Service comyn’s .

QQEMS (f(l[szO(ESf Jangereux}vour [ll santé. A consommer avec mode’mtion.



Nos vins nouges

Les Terrasses. Domaine Boucabeille. 75 cl-----28,30 €

AOP Cétes du Roussillon Vi[fages. Verre 15 cl-----7,10 €
éztgricu[ture Eio[ogique,
Puissant et soujofe. Bouche gourmancfe, notes de ﬁ’uits rouges.

Tanins soujo[és et équifiﬁre Joarfait
50% (jrenacﬁe noir, 50% Symﬁ.

Tradition. Domaine Deprade Jorda. AOP Cotes du Roussillon. 75 cl-----23,30 €
‘f@)ﬁe youqare.%z de ﬁui’cs noirs comjootés. FEn bouche, vif et minéral.

Belle concentration, arémes de pruneaux et de cuir. Tanins veloutés.
70% Symﬁ, 30% grenacﬁe noir.

TJade. Domaine Causadias. 1GP Cétes Catalanes. 75¢l-----15,90 €
ﬂgn’cu[ture Eio[ogiclue,
Aromes de Joe’a’ts ﬁui’cs fmis. Trés mature, [éger en rég[isse.

Bouche sou}o&a, [égére et aérienne. Garrigue et menthe en ﬁnaﬁa,
1/3 grenacﬁe noir, 1/3 ‘Mourvédre, 1/3 Carignan.

Printemps 1900. Domaine de Sabbat. AOP Cétes du Roussillon Villages.
Vin rouge d”excepu’on. Millésime 2015. 75 cl:----36,50 €

Bouche charnue, })uisscmw, dans un écrin velouté. Verre 1 5 Cﬁ----g,zo €
“Nez tyjoé, é}aices, garn’gue, ﬁuits a noyaux.
Soyeux, e’cluifiﬁré, fongueur magm’ﬁclue. Elevé 12 mois en fﬁts.

60% grenacﬁe centenaire, 40% Symﬁ.

Prix toutes taxes com}an’ses. Service comj)ris.

QIIEHS cfafcoo[est afangereuxyour (a santé. A consommer avec moc(éma'on.



Insolence. Domaine Pic Joan. A0P Collioure. 75¢l-----36,90 €
Un vin de Collioure rond et SOYeux, trés délicat avec du frm’t et un peu de matiére.

“Nez de fmits rouges et of’é}oices. Attaque souy[é, tout en rondeur, Jauis fmicﬁeur et éfe’gance.
40% grenacﬁe noir, 40% Carignan, 20% Mourvédre.

Jeanne d'Orca. Domaine de [Arca. 1GP Cétes Catalanes. 75 cl-----49,90 €
Terroir de gaﬁzts roulés face a la Méditerranée. Travail traditionnel, a Pancienne.
Sublimé par un e’[évage de 24 mois qui (ui a ])ermis d’endosser une robe velours

alliant caractére et ﬁnesse. En bouche, é}oices et cacao. Treés bel écluifiﬁre‘

100% Mourvédre. Production [imitée 4 600 exemy[aires.

Tvresse des sens. Domaine Sol Payré. AOP Cétes du Roussillon.  75¢l-----31,70 €
“Nez é[égant et intense, dominé par [es fruits noirs bien murs. Verre 1 5 cl---- 7,90 €
Un petit peu fumé avec des notes de tabac et olives noires.

Belle attaque en bouche, Jouis tanins yrésents mais fomfus,

{ﬁwage 12 mois en fﬁts de chéne.

40% Symﬁ, 30% grenacﬁe noir, 30% Cam’gncm.

529. Lledoner Pelut. Maison Albera. 75 cl-----25,30 €
1GP Cotes Catalanes. \/ignes daltitude. Verre 1 5 cl-----6,50 €
Treés aromatique avec du fmi’r et de [a matiére. De la ﬁnesse et une pointe de fmicﬁeur.

Ce cousin extrémement ancien du grenacﬁe noir a la }oarﬁcufarite’ de yrésenﬁr des feuiﬁes
couvertes d'un véritable duvet ( d’oti son nom traduit du catalan: grenacﬁe velu) qui,

permet ala vigne de capter la rosée du matin avec pour résultat un ﬁuit }ofus éclatant,
jo[us gourmanc[, Jafus fmis.

1009% Lledoner Pelut.

Prix toutes taxes com}m’se& Service com}m’s,

Qaﬁus zf’a(coofest cfangereuxyour fa santé. A consommer avec moafémtion.



“Nos vins se présentent”
en bouteilles de 75 cl.

Si vous souhaitez continuer
Votre cfégusmu’on chez vous,
Tous tenons a votre d/'isyositiom
un sac de transport.

“Nhésitez pas a le demander.

Pichet. Domaine @ejomc{e Jorda
1GP Cotes Catalanes 1/4 [ 1/20
4,50€  7,50€

Blanc. ( Cﬁarcfonnay, Macabeu, Colombard )
jgosé. ( Symﬁ, grenacﬁe gris, Macabeu, Colombard )
ﬁouge. ("Merlot, Carignan, Marselan )

Prix toutes taxes comyrises. Service comyn’s.

.Qaﬁus c[’aﬂ:oofest c[cmgereuxyour [a santé. A consommer avec mod’émrion,






