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Notre Cante de saison :

Entree - de 13 & 18€.
Plat : de 19 a 23€.
Dessert : de 9 a 14€..

. & assecier sedon ves envies.

L Ondoise du Midi:
Le chef, vous propose chaque semaine des plats diffénents, a. associen selon ves enuies,

uniquemert le midi. hons week-end et jours héniss. (voir andoise)
Lunch only. not avaiable on saturdoy. sunday and public helidays.

Entree : 6€  Plat : 10€  Dessert : 5€

Totre carte est tuibutaine du manchi, ce qui explique les Gvenfuels
changemenfs de dewniene minute. ou lo. nuplure occasionnelle dun produit.
Nows vous encowageons d. ne pas modifien o composition des plafs afin de ne
pas en pertwiber Q'éoduiﬂcbu.

Merei de votre compréhension.

Prix TTC. Service compris.



Nos Entries D

100% ga.it maison

Gagpachoe de melon auwx tomates séchdes. huile d'olive aw basilic 13€
d'Emmanuelle Lagpon. toast de chivne frais et de gouet Catalan de Gaby et Julien Cans.

Bohimiznne de ligumes du. soleil au. nomanin et piment d Espelette., 13€

éclofs de sable ow parmeson.

L inspination estivale du mement de Lawent ot Mickasl 13€

“lofaki de then. marinade sésame. w asabi et gingembne, 17€
nilllettes de poissons aw citron vert et aux herbes faiches des Hebiows.

Foie gnas de canond TGP Sud-Ouest mi-cwit en tomine aw. Muscat,  18€
fuits d'6té ndtis an miel du Demaine des Olbeillles.

Prix TTC. Service compris.



Nos Plats p L

100% ga.it maison

Caviche de thon a lo. coniandre, moninade de lait de coco 23€
aw citwon vent et aw gtngembu, guﬂwruw, de Qégwrw,é modmmu.

Planxa. de seiches en pewillade awx pignens, 21€
aioli ot Lqumes d. 642 gniflis.

Pawé de poisson du moment. concassée de tomate awx olives. 22€

chips de pain a. lo tapenade et quinoa. gsuumand.

“Taxtare de veau Puimewr des Pynénies au couteau d. notre facon. 20€
vinaignette aw pesto. noquette et pommes de teve notics de Josl Onmens.

Brochette de poulet francais maninde fagen “Teriyaki, 19€
polenta. gnillée ef mini (igumes rsStis.

Pavé de cochon formion « EL Tinabuins », cumble d howbes faiches, 22€
jus 4. Lail cramot of éenasé de pommes de foue au. chonigo.

Swweima% egallement les ardoises. le chef vsus propose
négulicnement des suggestions de viande
du moment ¢t de piche locale.

Prix TTC. Service compris.

Viande bovine d’origine francaise.



Nos Dessents D v

100% ga.it maison

Qlesictte de fromages appinds. 10€

Lo Summer Macaren de Julien. 9€

Panna-cotta aw micl du Domaine des Ovbeilles of thym cifnon des

Howbiors of ses fuiits d. '¢1z. 9€
Sablé coco autowr de la mangue. 9€
Oussiotte gounmande (sdlection des dessents ci-dessus) 11€

L’indémodable Biscuwit coulant aw chocolat ¢ On San.g B8B% by Galia Graw.,
ceme g@a,céa noisette. (nécessite 15mn de prépanation,) 14€

Nos Coupes de glace : 9¢

Cewpe Ovncienne Ecole (rwwgat, cacahugte, caramel fleur de sel. coulis caramel, cho,nﬁﬂa%).
Coupe Estivale (mangue. abnicst, vanille, coulis de manguz. chantifly).

Coupe Fuuits Qougeé (framboise-Ufchi, fraise. cassis, coulis de fuits nouges. chontilly).
Coupe Colonel (2 beules citron vert. Vodka,).

Ou parfums aw choix (maximum thois bowles) panmi : abnicst, cacahuste. café, caramel,

cassis, chocolat, citron vert, creme dl'Iéigruéf. fuaise. framboise-litehi, mangue. noisette. nougat,
passion, pistache, rhum-raising, vanille.

La boule de glace : 2,50€ Supplément chantilly, - 1,50¢€

Glaces dlabenies par un antison glacion francais. Histoines de Gloces

dans le nespect de lo. tuadition et du savov-faine antisanal, o partin de produits nobles ef authentigues.

Prix TTC. Service compris.



